
ÉTLAP



LEVES  
fazekainkból, bográcsainkból

SUPPE aus unseren Kochtöpfen, Kesseln
SOUPS From our pots and cooking vessels

•	 Tárkonyos csirkeraguleves 7� 2.190,-
Estragon-Hühner-Ragoutsuppe
Chicken ragout soup with tarragon

•	 Vargányakrémleves kacsamájjal, sajtos pirítóssal 1, 7� 2.790
Steinpilzcremesuppe mit Entenleber, Käsetoast
Porcini mushroom cream soup with duck liver, cheese toast

•	 Aranylóan sárgálló tyúkhúsleves 1� 2.190,-
Golden gelbe Hühnersuppe
Golden hen meat soup

•	 Fokhagymakrémleves cipóban 1, 7� 2.190,-
Knoblauchcremesuppe in Brotlaib
Garlic cream soup served in a bun bread

•	 Cheedar sajtkrémleves mozzrella labdacsokkal,  
pirított baconnel és jalapenoval 1, 7� 2.490,-
Cheddar-Käsecremesuppe mit Mozzarella-Bällchen,  
geröstetem Bacon und Jalapeno
Cheedar cheese cream soup with mozzarella balls,  
grilled bacon and jalapeno peppers

•	 Balatoni halászlé harcsafilével� 2.990,-
Balatoner Fischsuppe mit Welsfilet
Lake Balaton style catfish soup with catfish fillet

•	 Klasszikus babgulyás 1� 2.790,-
Klassisches Bohnengulasch
Classic bean goulash

STARTEREK  
étvágyfokozók kezdőfogások hidegen-melegen

STARTER Appetiterreger Startgerichte kalt-warm
STARTERS appetising entrées cold and hot

•	 Grillezett fokhagymás libamájszeletek,  
pritamin bruschettán feladva,  
sült koktélparadicsom fürtökkel 1� 5.990,-
Knoblauch-Gänseleberschnitzel gegrillt auf Pritamin -  
Bruschetta serviert mit gebratenen Cocktailtomaten
Grilled slices of foie gras with garlic, served on a bell pepper  
bruschetta with trusses of roasted cocktail tomatoes

•	 Buffala mozzarella caprese (bivalymozzarella, 
paradicsom, bazsalikom, balzsamecet) 7� 3.190,-
Caprese Mozzarella di Bufala  
(Büffelmozzarella, Tomate, Basilikum, Balsamessig)
Buffala mozzarella caprese  
(buffalo mozzarella, tomato, basil, balsamic vinegar)

•	 Klasszikus tatárbeefsteak 1, 7, 10� 5.290,-
Klassisches Tatarbeefsteak
Classic beefsteak tartare

•	 Hortobágyi húsos palacsinta 1, 3, 7� 2.990,-
„Hortobagyer”-Fleischpalatschinken
Hortobágy-style savoury meat pancake served in sour cream and paprika 
sauce

•	 Grillezett camambert eperszósszal,  
burgonyatallérokkal 1, 3, 7� 3.290,-
Camembert gegrillt mit Erdbeerensoße, Kartoffeltalern
Grilled camembert with strawberry sauce and potato cakes



REPÜLJ PÁVA!  
Pulyka, kacsa, csirke, a baromfiudvar gyémánjai

FLIEG PFAU! Truthahn, Ente, Hühnchen,  
die Diamanten des Geflügelhofes

FLY AWAY PEACOCK! Turkey, duck, chicken, 
 the diamonds of the poultry farm

•	 Erdei gombás-parmezános rizottó sous-vide libamellel 7� 4.290,-
Risotto mit Waldpilz-Parmesan und Gänsebrust in sous-vide gegart
Forest mushroom and parmesan risotto with sous-vide goose breast

•	 Konfitált kacsacomb pirosra sülve,  
párolt lilakáposztával, hagymás tört burgonyával � 6.990,-
Entenkeule-Confit rot gebraten, gedünsteter Rotkohl, gestampfte Zwiebelkartoffeln
Roasted confit duck leg with steamed cabbage and mashed potatoes with onions

•	 Rosé kacsamell ribizlitükrön, gyümölcsös krokettel 1, 3 � 4.490,-
Rosé-Entenbrust auf Johannisbeere-Spiegel, Obstkrokette
Rosé duck breast with red currants and fruit croquette

•	 Csirkemell grillezve, édesburgonya hasábbal,  
friss salátával, padlizsánkrémmel 1, 7, 10� 5.490,-
Hühnerbrust gegrillt, Süßkartoffel-Pommes, frischer Salat, Aubergine-Creme
Grilled chicken breast with sweet potato fries, fresh salad and aubergine cream

•	 Flambírozott barackos csirkemell (csirkemell roston, barack, 
camambert, áfonya jam) gyümölcsös krokettel 1,3,7 � 4.990,-
Hühnerbrust mit flambiertem Pfirsich (Hühnerbrust am Rost,  
Pfirsich, Camembert, Heidelbeerjam) Obstkrokette
Flambéed chicken breast with peach (grilled chicken breast, peach, 
camambert, cranberry jam) with fruit croquette

•	 Zöldfűszeres csirkemellsteak sajtmártással, 
petrezselymes parázsburgonyával 1, 7� 4.990,-
Gewürzkraut-Hühnerbruststeak, Käsesoße, Petersilien-Glühkartoffel
Herbed chicken breast steak with cheese sauce and roast potatoes

•	 Libamájszeletek roston, burgonyapürével,  
karamellizált gyümölcsökkel 7� 8.990,-
Gänseleberschnitzel am Rost, Kartoffelpüree, karamellisiertes Obst
Grilled slices of foie gras with mashed potatoes and caramelized fruits

•	 Kacsafarm (kacsacomb, kacsamell, kacsamáj)  
hagymás törtburgonyával, párolt lilakáposztával� 8.490,-
Entenfarm (Entenkeule, Entenbrust, Entenleber),  
gestampfte Zwiebelkartoffeln, gedünsteter Rotkohl
Duck farm (duck leg, duck breast, duck liver) with onion  
and mashed potatoes, steamed red cabbage

HUNGARIKUM ÉS TRADÍCIÓ  
csapjunk bele a lecsóba!

HUNGARIKA UND TRADITION fangen wir an!
HUNGARICUM AND TRADITIONAL DISHES - 

let’s get down to business!

•	 Marhapörkölt házi tarhonyával 1�  4.490,-
Rinderpörkölt mit hausgemachten Eiergersten
Beef stew with homemade barley shaped pasta

•	 Magyaros szűzérmék lecsós karikaburgonyával� 4.990,-
Jungfernmedaillon nach ungarischer Art und Letscho-Kartoffelscheiben
Hungarian style tenderloins with ratatouille and round slices of potatoes

•	 Cigánypecsenye kakastaréjjal, hasábburgonyával,  
házi csalamádéval 1 � 4.890,-
Zigeunerbraten mit Hahnenkamm-Speck,  
Pommes frites, hausgemachte Mixed Pickles
Spitfire roasted pork cutlets with cockscomb,  
French fries and home made pickles

•	 Libamáj magyarosan friss lecsóval  
forgatott burgonyáva� 8.990,-
Gänseleber nach ungarischer Art und Kartoffeln in frischem Letscho
Hungarian style goose liver with potatoes in ratatouille

•	 Vörösboros csülökpörkölt,  
kapros-túrós nokedlivel 1 ,3, 7� 4.490,-
Rotwein- Schweinskeule-Pörkölt, Dill-Quark-Nockerln
Pork knuckle stew in red wine with dill and cottage  
cheese gnocchi style pasta

•	 Borjúpaprikás tojásos nokedlivel 1, 3, 7 � 4.990,-
Paprika-Kalb mit Eiernockerln
Veal goulash with egg noodles

•	 Pacalpörkölt sós burgonyával � 3.990,-
Kaldaunengulasch, Salzkartoffeln
Beef honeycomb tripe stew with salted potatoes



HALAK, VADAK S MI JÓ FALAT,  
szem-szájnak ingere

FISCHE, WILD, UND LECKERBISSEN,  
was gut und teuer ist

FISH AND GAME CANDY  
for the eye and treat for the palate

•	 Harcsapaprikás kapros-túrós csuszával 1, 3, 4, 7� 5.990,-
Paprikawels und Dill-Topfenfleckerln
Catfish paprika stew with dill and cottage cheese quadretti style pasta

•	 Fokhagymás grillezett harcsasteak, grillezett 
zöldségekkel, jázmin rizzsel 4 � 6.490,-
Knoblauch-Wels-Steak gegrillt, Grillgemüse, Jasminreis
Grilled catfish steaks with garlic, grilled vegetables and jasmine rice

•	 Halmáglya vegyes haltál 1 személyre:  
pisztráng, harcsasteak, fogas dióbundában,  
fogas orly szalagok) párolt zöldséggel,  
petrezselymes burgonyával 3, 4, 7, 8� 8.990,-
Fischstapel (gemischte Fischplatte für 1 Person:  
Forelle, Welssteak, Zander in Nusshülle, Zander-Orly-Streifen)  
gedünstetes Gemüse, Petersilienkartoffeln
Fish stake (mixed fish platter for 1 person:  
trout, catfish, pike in walnut coat, pike orly-style strips)  
with steamed vegetables, parsley potatoes)

•	 Hínár közt rejtőző balatoni süllőszelet,  
ropogós dióbundában sütve,  
balzsamos zöldségszalmán 1, 3 ,4, 7, 8� 6.490,-
Sich unter Laichkraut versteckende Zanderschnitzel von Balaton  
in knuspriger Nusshülle gebraten, auf Balsam-Gemüsestroh
Balaton lake pike steak in seaweed wrap, baked in a crunchy  
walnut coat on balsamic vegetable strips

•	 Bőrén sült balatoni süllőfilé, tejszínes -garnélás- 
kapros rizottóval 2, 4, 7� 6.990
Auf Haut gebratenes Zanderfilet von Balaton und  
Sahne-Garnelen-Dill-Risotto
Balaton lake pike  fillet roasted with skin on  
with creamy -garlic-cabbage risotto

HALAK, VADAK S MI JÓ FALAT,  
szem-szájnak ingere

FISCHE, WILD, UND LECKERBISSEN,  
was gut und teuer ist

FISH AND GAME CANDY  
for the eye and treat for the palate

•	 Grillezett lazacfilé, vajas burgonyapürével, tejszínes 
snidlingmártással 4, 7� 7.490,-
Lachsfilet gegrillt, Butter-Kartoffelpüree, Sahne-Schnittlauchsoße
Grilled salmon fillet with buttered mashed potatoes  
and creamy chive sauce

•	 Őszi avaron cserkelt csodaszarvas tűzdelt pecsenyéje, 
erdei gyümölcsmártással, szilvás krokettel 1 � 6.990,-
Gespickter Braten des auf herbstlichem, dürrem Laub sich  
angepirschten Wunderhirsches mit Waldobstsoße, Pflaumenkrokette
Roast fillet of venison, the miraculous deer hunted down  
on autumn leaves, served with forest fruit sauce, and plum croquette

•	 Szalonnaköntösben grillezett őztüske, kakukkfüves 
krémmártásban, pisztáciás burgonyafánkkal 1, 7, 8� 6.990,-
In Speckmantel gegrillter Reh-Stachel in Thymian-Cremesoße,  
Pistazien-Kartoffelpuffer
Tenderized venison grilled in bacon wrapping served  
with creamy thyme sauce and pistachio and potato doughnut

•	 Erdei vadrandevú  
(párolt szarvas, grillezett őzmedál baconpongyolában) 
vargányás barnamártással, burgonyafánkkal 1, 7� 7.490,-
Wildrendezvous im Wald (gedünsteter Hirsch, gegrilltes Rehmedaillon  
in Bacon-Mantel) mit Steinpilz-Braun-Soße, Kartoffelpuffer
Forest game rendezvous (steamed venison, grilled venison medallion  
in bacon wrapping) with brown porcini sauce, potato doughnut



Négylábúak, patások, a legelők  
a puszták és istállók lakói  

BORJÚ, SERTÉS, MARHA, BÁRÁNY
Vierfüßler, Huftiere, die Bewohner von Weiden,  

Heiden und STÄLLEN KALB, SCHWEIN, RIND, LAMM
Four-legged and hoofed animals,  

the grazers of the wastelands and the stables 
VEAL, PORK, BEEF, LAMB

•	 Dorottya grilltál 1 személyre: csirkesteak, bélszín, 
sertésszűz, grillzöldség, steakburgonya � 7.990,-
Dorottya-Grillplatte für 1 Person: Hühnersteak, Lendenbraten, 
Schweinsjungfernbraten, Grillgemüse, steakkartoffeln
“Dorottya” grill platter: chicken steaks, sirloin steak, pork tenderloin,  
grilled vegetables, fresh salad

•	 Sörrel locsolt sertéscsülök pékné burgonyával,  
bajor káposztával� 5.990,-
Eisbein mit Bier gegossen, Kartoffeln nach Hausfrauenart,  
bayrisches Kraut
Beer basted pork knuckle with garlic and spice potatoes 
and Bavarian-style cabbage

•	 Steak Academy Argentine mrs&ms marhasteak  
(steak imádóknak), hátszín és bélszín 360 g  
extra Argentin, bbq, jack daniel’s, fóliás burgonyával
� 11.900,-
Steak Academy Argentine Mrs & Ms Rindsteak (für Steakfans),  
Rumpsteak und Lendenbraten 360g extra aus Argentinien,  
BBQ, Jack Daniel’s, Folienkartoffeln
Steak Academy Argentine mr&mrs beef steaks (for steak lovers), s 
irloin and tenderloin 360 g extra Argentine, bbq, Jack Daniel’s,  
with foil-baked potatoes

•	 Entrecote (220g) hátszín fűszervajjal, steakburgonyával
� 7.990,-
Entrecote (220g) Lende mit Würzbutter und Steakkartoffeln
Entrecote (220g) sirloin steak with herbed butter and steak potatoes

•	 Rozmaring ágyon érlelt, grillezett báránygerincfilé, 
kakukkfüves krémmártással, hercegnőburgonyával 1, 3, 7

� 10.990,-
Lammrückenfilet gegrillt, auf Rosmarinbett gebeizt  
mit Thymiancremesoße, Herzoginkartoffeln
Grilled lamb loin chop matured along with rosemary,  
served with thyme cream sauce and duchess potatoes

Négylábúak, patások, a legelők  
a puszták és istállók lakói  

BORJÚ, SERTÉS, MARHA, BÁRÁNY
Vierfüßler, Huftiere, die Bewohner von Weiden,  

Heiden und STÄLLEN KALB, SCHWEIN, RIND, LAMM
Four-legged and hoofed animals,  

the grazers of the wastelands and the stables 
VEAL, PORK, BEEF, LAMB

•	 Óriás bécsi szelet steak burgonyával,  
zöld saláta ágyon 1, 3 � 5.990,-
Großes Wiener Schnitzel, Steakkartoffeln, auf Grünsalatbett
Giant-sized Wiener schnitzel with potatoes on a bed of green salad

•	 Hagymás rostélyos lyoni hagymával  
és steak burgonyával 1 � 6.490,-
Zwiebel-Rostbraten, Lyon-Zwiebel und Steakkartoffeln
Roast steak with onions, lyonnaise onions and steak potatoes

•	 Road to hell: kukoricás chilis babos  
sült baconszalonnás- californiai paprikás raguval,  
kemencés burgonyával� 9.990,-
Road to Hell: mit Ragout aus Mais, Chilibohnen,  
gebratenem Bacon- kalifornischem Paprika, Offenkartoffeln
Road to hell: corn chili bean ragout with fried bacon,  
California peppers and oven baked potatoes

•	 Pfeffersteak zöldborsmártással és krokettel 1, 3, 7� 8.990,-
Pfeffersteak, grüne Pfeffersoße und Krokette
Peppersteak with green pepper sauce and croquettes

•	 Bélszínsteak lyoni hagymával, pecsenyelével  
és hasábburgonyával 1� 8.990,-
Lendensteak, Lyon-Zwiebel, Bratensaft und Pommes frites
Sirloin steak with lyonnaise onions, gravy and French fries

•	 Sertésszűzérmék tócsnimasszában,  
friss salátával, fokhagymás tejföllel 1, 3, 7� 4.990,-
Schweinejungfern-Medaillons in Tocsni-Masse, frischer Salat,  
Knoblauch-Rahm
Pork tenderloin medallions in grated-fried potato coating  
with fresh salad and garlic flavoured sour cream



SALÁTAKREÁCIÓK,  
variációk, standard-ek önálló fogásként is

SALATKREATIONEN, Variationen, Standards  
auch als selbständiges Gericht

SALAD CREATIONS, variations, standards  
also as a stand-alone dish

•	 Cézár saláta klasszikus: jégsaláta, szardella dresszing, 
pirított zsemlekocka, grillezett csirkemell 4, 7� 3.390,-
Cesar-Salat klassisch: Eissalat, Sardellendressing, geröstete Semmelwürfel, 
gegrillte Hühnerbrust
Caesar salad classic: iceberg lettuce, anchovy dressing, toasted croutons, 
grilled chicken breast

•	 Cézársaláta királyrákkal: jégsaláta, szardella dresszing, 
pirított zsemlekocka, királyrákkal 2, 4, 7� 3.990,-
Cesar-Salat mit Königskrabbe: Eissalat, Sardellendressing,  
geröstete Semmelwürfel, Königskrabbe
Caesar salad with king prawns: iceberg lettuce, anchovy dressing,  
toasted croutons, king prawns

•	 Klasszikus görögsaláta (paprika, paradicsom,  
uborka, lilahagyma, olívabogyó, olívaolaj,  
vörösborecet, fetasajt) 7� 2.990,-
Klassischer griechischer Salat (Paprika, Tomate, Gurke, Lilazwiebel,  
Olive, Olivenöl, Rotweinessig, Fetakäse)
Classic Greek salad (peppers, tomatoes, cucumber, red onion, olives,  
olive oil, red wine vinegar, feta cheese)

•	 Vitamax-vital mix saláta bébi mozzarellával  
(friss zöldsaláták, jégsaláta, ruccola, madársaláta, 
radicchio, karotta, póré, paprika, paradicsom,  
lime-os - kapros joghurt dresszing 7� 2.990,-
Vitamax-vital Mischsalat mit Baby-Mozzarella  
(frische Grünsalate, Eissalat, Rucola, Vogelsalat, Radicchio,  
Karotte, Porree, Paprika, Tomate, Limette-Dill-Joghurt-Dressing)
Vitamax-vital mix salad with baby mozzarella  
(fresh lettuce, iceberg lettuce, ruccola, lamb’s lettuce, Italian chicory,  
carrot, leek, pepper, tomato, lime - dill yoghurt dressing

•	 Friss kevert saláta bélszíncsíkokkal, márványsajttal, 
joghurtos dresszinggel 7� 4.290,-
Frischer Mischsalat, Lendenstreifen, Marmorkäse, Joghurt-Dressing  
Fresh mixed salad with tenderloin strips, blue cheese, yoghurt dressing

PASTA A DENTE  
Tészta ételeink a csizma sarkától a száráig
PASTA AL DENTE - Unsere Mehlspeisen von dem 

Stiefelabsatz bis zum Schaft
PASTA AL DENTE - Our pasta dishes  

from the boot’s heel to the leg

•	 Sajtos vargányás tejszínes pappardelle  
csirkefalatokkal 1, 3, 7� 3.990,-
Käse-Steinpilz-Sahne-Pappardelle mit Hühnerhäppchen
Papardelle with cheese, cream and porcini mushroom sauce  
with chicken pieces

•	 Dorottya speciál: spagetti, füstölt kacsamellcsíkok,  
erdei gomba, szeletelt fokhagyma, 
tejszín, parmezánforgácsok 1, 3, 7� 4.990,-
Dorottya- Spezialität: Spaghetti, geräucherte Entenbruststreifen, Waldpilz, 
Knoblauch in Scheiben, Sahne, Parmesanspäne
Dorottya specialty: spaghetti, smoked duck breast strips,  
forest mushrooms, sliced garlic, cream and roughly grated Parmesan 
pieces, parmezánforgácsok

•	 Penne Veneziana Panna: csirkével, gorgonzola,  
radicchio, parmezán, tejszín 1, 3, 7� 4.490,-
Penne Veneziana Panna: mit Hühnchen, Gorgonzola,  
Radicchio, Parmesan, Sahne
Penne Veneziana Panna: served with chicken, Gorgonzola cheese,  
Italian chicory, Parmesan cheese and cream

•	 Rigatoni Mediterrani: friss bazsalikomos,  
cherry-paradicsom, feketekagyló, fokhagyma 1, 3 ,4� 4.990,-
Rigatoni Mediterrani: frische Basilikum-Cherry-Tomate, Miesmuschel, 
Knoblauch
Rigatoni Mediterrani: served with fresh basil, cherry tomatoes, black 
oysters and garlic

•	 Sáfrányos Dorottya spagetti:  
királyrákkal, lazaccal 1, 2, 3, 4� 5.490,-
Safran-Dorottya-Spaghetti: mit Königskrabbe, Lachs
„Dorottya“ spaghetti with saffron: served with king prawns and salmon



•	 Wrap (tortillalap, friss saláta mix, rántott csirke, 
cheedar szósz, ezersziget) 1, 3, 7� 2.790,-
Wrap (Tortilla-Teigfladen, frischer Mischsalat, gebackenes Hühnchen, 
Cheddar-Soße, Tausendinsel)
Wrap (tortilla base, fresh salad mix, crumbed fried chicken,  
cheedar sauce, thousand island dressing)

•	 Wrap (tortillalap, friss saláta mix, gyros hússal,  
cheedar szósz, ezersziget) 1, 3, 7� 2.790,-
Wrap (Tortilla-Teigfladen, frischer Mischsalat, gyros,  
Cheddar-Soße, Tausendinsel)
Wrap (tortilla base, fresh salad mix, gyros, cheedar sauce,  
thousand island dressing)

VEGETÁRIÁNUS ÉTELEINK
UNSERE VEGETARISCHEN GERICHTE

OUR VEGETARIAN DISHES

•	 Vargányaraguval forgatott pennetészta,  
paradicsom concasseval 1, 3, 7� 3.490,-
Penne mit Steinpilzragout, Tomaten-Concassee
Penne pasta tossed in porcini mushroom ragout with tomato concasse

•	 Grillezett gomolyasajt, friss kevert salátával 7� 4.290,-
Handkäse gegrillt, frischer Mischsalat
Grilled goat cheese with fresh mixed green salad

•	 Rántott camambert, hasábburgonyával,  
áfonyával 1, 3, 7 � 3.490,-
Gebackener Camembert, Pommes frites, Heidelbeere
Crumbed fried camembert with French fries and blueberries

STREETFOOD ÉTELEINK
UNSERE STREET - FOOD - GERICHTE

OUR STREETFOOD DISHES

•	 BBQ oldalas chilis babraguval, steak burgonyával, 
grillezett zöldségekkel� 5.490,-
BBQ-Rippchen mit Chili-Bohnenragout, Steakkartoffeln, Grillgemüse
BBQ ribs with chilli bean ragout, steak potatoes, grilled vegetables

•	 Tejszínes metaxa szószban sült gyros,  
sajttal felülsütve választható körettel  
(hasábburgonya vagy párolt rizs) 7� 5.490,-
Gyros in Sahne-Metaxa-Soße gebraten, mit Käse überbacken,  
Beilage nach Wahl (Pommes frites oder gedünstetes Reis)
Gyros meat sautéed in cream and Metaxa sauce, topped with cheese  
and optional side dish (chips or steamed rice)

•	 Mega burger dupla húspogácsával  
(2*150 gr húspogácsa, jégsaláta, bacon, cheedar sajt, 
tükörtojás, paradicsom, uborka, BBQ szósz, majonéz) 1, 3, 7

� 4.290,- 
Mega Burger mit Doppelfleisch (2*150 g. Schnitzel, Eissalat, Bacon, 
Cheddar-Käse, Spiegelei, Tomate, Gurke, BBQ-Soße, Mayonnaise)
Mega burger with double meat patty (2*150 gr meat patty,  
iceberg lettuce, bacon, cheedar cheese, eggs sunny side up, 
tomato, cucumber, bbq sauce, mayonnaise)

•	 Big burger (150 gr húspogácsa, jégsaláta, paradicsom, 
uborka, cheddar sajt, bbq szósz, majonéz) 1, 3, 7� 2.990,-
Big Burger (150 g. Schnitzel, Eissalat, Tomate, Gurke, Cheddar-Käse,  
BBQ-Soße, Mayonnaise)
Big burger (150 gr meat patty, iceberg lettuce, tomato, cucumber,  
cheddar cheese, bbq sauce, mayonnaise)

•	 Mézes-mázas pokoli csirkeszárnyak,  
steak burgonyával, BBQ-s chili mártással� 2.990,-
Höllische Hühnerflügel in Honig-Glasur mit Steakkartoffeln,  
BBQ-Chili-Soße
Honey-glazed deviled chicken wings, with steak potatoes  
and BBQ chilli sauce

•	 Wrap (tortillalap, friss saláta mix, roston csirke,  
cheedar szósz, ezersziget) 1,3,7� 2.790,-
Wrap (Tortilla-Teigfladen, frischer Mischsalat, Hühnchen am Rost,  
Cheddar-Soße, Tausendinsel)
Wrap (tortilla base, fresh salad mix, grilled chicken, cheedar sauce, 
thousand island dressing)



DOLCE VITA!  
Étkezés után kínáljuk…

DOLCE VITA!  
Wir empfehlen nach dem Essen…

DOLCE VITA!  
Offered after the main courses...

•	 Madártej… úgy ahogy a nagyi 3, 7� 1.490,-
Hühnermilch…wie bei Oma
Floating island as made by Granny

•	 Mákos guba újra töltve 1, 3, 7� 1.890,-
Mohnkuchen neu geschaffen
Poppy sead bread and butter pudding reloaded

•	 Somlói galuska 1, 3, 7, 8� 1.890,-
„Schomlauer” Nockerl
„Somló“ style sponge cake bits layered with ground walnut, chocolate 
sauce and whipped cream on top

•	 Dorottya desszertkompozíció 1, 3, 7, 8� 1.890,-
Dorottya Dessertkomposition
„Dorottya“ dessert composition

•	 Tiramisu Classico 1, 3, 7� 1.890,-
Tiramisu Classico
Tiramisu Classico

•	 Gundel palacsinta 1, 3, 7� 1.990,-
Gundel-Palatschinken
„Gundel“ style pancake filled with ground walnut and served  
in warm vanilla custard sauce

•	 Palacsinta választható ízekben, 2db/adag  
(nutellás, kakaós, baracklekváros) 1, 3, 7, 8� 1.490,-
Palatschinken mit Geschmack nach Wahl 2 st/porzion  
(Nutella, Kakao, Pfirsichmarmelade)
Pancake with filling of choice  
(nutella, cocoa powder, apricot jam)

HA TÁRSRA TALÁLSZ… 
több személyes tálak

WENN DU EINEN PARTNER FINDEST …  
Platten für mehrere Personen

IF YOU FIND A PARTNER...  
platters for more than one person

•	 Dorottya sültestál 2 fő részére 1, 7, 3� 14.990,-
Cordon bleu, rántott csirke, cigánypecsenye, roston 
sült csirke, kacsacomb, kacsamáj, rántott sajt, tartár, 
grillzöldség, petrezselymes burgonya, rizs
Dorottya-Bratenplatte für 2 Personen
Cordon Bleu, gebackenes Hühnchen, Zigeunerbraten, Hühnchen am Rost 
gebraten, Entenkeule, Entenleber, gebackener Käse,  
Tartarensoße, Grillgemüse, Petersilienkartoffeln, Reis
„Dorottya“ grilled platter for 2 persons 
Cordon bleu, crumbed fried chicken, smoked-roasted pork,  
grilled chicken, duck leg, duck liver, fried cheese, sauce tartare,  
grilled vegetables, parsleyed potatoes, rice

•	 Dorottya haltál 2 fő részére 2, 3, 1, 7, 4� 14.990,-
Grillezett lazacfilé, rántott fogas, pisztráng roston, 
fokhagymás harcsafilé, garnélarákfarok, rizs, 
petrezselymes burgonya, grillzöldség, tartár
Dorottya Fischplatte für 2 Personen
gegrilltes Lachsfilet, gebackener Zander, Forelle am Rost, Knoblauch-
Welsfilet, Garnelenschwanz, Reis, Petersilienkartoffeln, Grillgemüse, 
Tartarensoße
“Dorottya” fish platter for 2 persons 
Grilled salmon fillet, fried perch grilled trout, garlic catfish fillet,  
shrimp tail, rice, parsley potatoes, grilled vegetables, sauce tartare

•	 Bru-tál 2 fő részére 1, 3, 7, 10 � 14.990,-
Tüzes sertéstekercs (erős pista, zöld hegyes  
erős paprika, sajt), sörben sült bajor csülök, mustáros 
flekken, pirosra sült kacsacomb, libamáj, chilis babragu, 
lecsós karikaburgonya, illatos jázmin rizzsel
Bru-Platte für 2 Personen
feurige Schweinsroulade (Erös Pista (scharfe Paprikacreme),  
grüner scharfer Spitzpaprika, Käse) bayerische Haxe in Bier gebraten, 
Senf-Flecken, Entenkeule rot gebraten, Gänseleber, Chili-Bohnenragout, 
Letscho- Kartoffelscheiben, duftiger Jasminreis)
Brutally hot platter for 2 persons
Hot and spicy pork rolls (hot red pepper cream, green jalepeno peppers, 
cheese), beer-braised Bavarian pork knucles shank, grilled pork chops  
with mustard, red roast duck leg, foie gras, chilli bean ragout potato slices 
in ratatouille with fragrant jasmine rice



HÁZI SAVANYÚSÁGOK
HAUSGEMACHTE SALATE
HOME MADE PICKLES

•	 Tejfölös uborkasaláta 7� 890,-
Rahmgurkensalat
Cucumber salad with sour cream

•	 Házi csalamádé� 890,-
Hausgemachte Mixed Pickles
Home made pickled vegetable mix

•	 Paradicsomsaláta� 890,-
Tomatensalat
Tomato salad

•	 Káposztasaláta� 890,-
Krautsalat
Cabbage salad

•	 Csemegeuborka� 890,-
Delikatessgurke
Mild pickled gherkins

•	 Cékla� 890,-
Rote Rübe
Beetroot

•	 Ecetes almapaprika� 890,-
Essig-Gemüse-Paprika
Yellow bell pepper in vinegar

A 1169/2011/EU Rendelet az alábbi allergiát és 
intoleranciát okozó anyagokat nevesíti.

Esetükben kötelező a fogyasztó tájékoztatása:



FORRÓ ITALOK
•	 Forrócsoki (klasszikus csoki, fehércsoki, étcsoki, narancsos, 

mogyorós) 		  950,-

•	 Althaus tea válogatás		  750,-

KÁVÉ
•	 Ristretto		   650,-

•	 Espresso		   650,-

•	 Espresso Doppio 		   750,-

•	 Hosszúkávé		   750,-

•	 Cappuccino		   750,-

•	 Espresso Macchiato		   950,-

•	 Bécsi kávé		   950,-

•	 Cafe Latte		   950,-

•	 Latte Macchiato		   950,-

•	 Melange		   1.050,-

•	 Ízesített Latte (csokoládé,mogyoró)		   1.050,-

•	 Jeges Kávé		   1.450,-

•	 Írish creme  coffee / Shankyssel		   1.490,-

•	 Bailey’s Coffee		   1.490,-

VIZEK	  0,33 l 	 0,75 l 
•	 Naturaqua szénsavas 	  650,-	  1.250,-

•	 Naturaqua szénsavmentes	  650,-	  1.250,-

ROSTOS ÜDÍTŐK� 0,25 l 
•	 Cappy alma, narancs, körte, őszibarack, ananász, eper, ribizli, 

multivitamin, paradicsomlé	  	 750,-

ÜDÍTŐITALOK� 0,25 l 
•	 Coca Cola		  650,-

•	 Coca Cola  Zero		   650,-

•	 Fanta		   650,-

•	 Sprite Zero		   650,-

•	 Kinley Tonic 		   650,-

•	 Kinley Gyömbér 		   650,-

JEGES TEÁK� 0,25 l
•	 FuzeTea  Citrom /Barack		   750,-

LIMONÁDÉK	  0,3 l 	 0,5 l
•	 Aktuális kínálatunkból	  1.190,-	 1.490,-

PREMIUM TONIC � 0,2 l
•	 Double Dutch Cranberry		   1.290,-
•	 Double Dutch Cucumber		   1.290,-
•	 Double Dutch Pink Grapefruit		   1.290,-

ENERGIAITAL
•	 Red Bull		   990,-

LONG DRINK
•	 Aperol Spritz (aperol, prosecco, szóda)	  	 1.750,-
•	 Vodka &  Orange	  	 1.990,-
•	 Vodka-Soda-Lime	  	 1.990,-
•	 Jack & Coke	  	 1.990,-
•	 SoCo & Ginger (Southern Comfort - Ginger Ale)	 1	 .990,-
•	 Shankys & Tonic		   1.990,-

GIN & TONIC VARIÁCIÓK
•	 Bombay Sapphire gin - Kinley tonic, 

borókabogyó, citrom 		   2.450,-
•	 June Watermelon - Double Dutch Cucumber.citromlé	  2.450,-
•	 Hendricks gin - Double Dutch Cucumber, friss uborka	 2.990,-
•	 Brockmans gin - Double Dutch Cranberry, 

bogyós gyümölcsök		   2.990,-
•	 Harahorn Pink gin - Thomas Henry, eper, bazsalikom	 2.990,-
•	 Etsu Japan gin - Original Yuzu tonic,virágszirmok		  2.990,-
•	 G’Vine - Fever Tree Aromatic Tonic,szőlőszemek		  2.990,-
•	 Monkey 47 gin - Fentimans Botanical Tonic, rozmaring	 3.490,-

VODKA	 2 cl 	 4 cl
PREMIUM

•	 Absolut Blue Vodka	  890,-	  1.780,-
•	 Russian Standard Vodka	  890,-	  1.780,-
•	 Finlandia Vodka	  890,-	  1.780,-

SUPERPREMIUM

•	 Beluga Vodka	  1.290,-	  2.590,-
•	 Grey Goose Original Vodka	  1.290,-	  2.590,-
•	 Belvedere Vodka   	  1.390,-	  2.790,-

GIN	 2 cl 	 4 cl
LONDON DRY 

•	 Gibsons Gin	  890,-	  1 780,-
•	 Bombay Sapphire London Dry Gin	  890,-	  1 780,-
•	 Hendrick’s Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 Tanqueray 	  1 290,-	  2 590,-



GIN	 2 cl 	 4 cl
WORLD DRY

•	 Brockmans Premium Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 The Botanist Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 Etsu Gin 	  1 290,-	  2 590,-
•	 Roku Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 G’Vine Floraison Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 Harahorn Norvegian Gin	  1 290,-	  2 590,-
•	 Monkey 47	  1 490,-	  2 980,-

PINK

•	 Unicorn Tears Pink	  1 290,-	  2 580,-
•	 Malfy Gin Rosa	  1 290,-	  2 580,-

GIN LIQUEUR

•	 June by G’Vine Watermelon	  1 290,-	  2 580,-

WHISKY	 2 cl 	 4 cl
SCOTCH BLENDED

•	 Cutty Sark	  990,-	  1 980,-
•	 Ballantines 	  990,-	  1 980,-
•	 Famous Grouse	  990,-	  1 980,-
•	 Chivas Regal 12 Years Whisky	  990,-	  1 980,-

SCOTCH BLENDED MALT

•	 Johnnie Walker Green Label Whisky	  990,-	  1 980,-

SCOTCH SINGLE MALT

•	 Glenmorangie 10 years Whisky 	  1.290,-	  2.580,-
•	 Glenfiddich	  1.290,-	  2.580,-
•	 Laphroaig 10 years Whisky	  1.290,-	  2.580,-
•	 Ardbeg Wee Beastie 10 years 	  1.490,-	  2.980,-

IRISH

•	 Jameson Whiskey	  990,-	  1.980,-
•	 Black Irish Whiskey & Beer	  1.290,-	  2.580,-

IRISH MALT

•	 The Irishman Single Malt Whiskey	  1.290,-	  2.580,-

USA - BOURBON, TENNESSEY

•	 Jim Beam 	  990,-	  1.980,-
•	 Jack Daniels Whiskey	  990,-	  1.980,-
•	 Makers Mark Kentucky Bourbon Whiskey	  1.290,-	  2.580,-
•	 Bowsaw American Whiskey	  1.290,-	  2.580,-

CANADIAN

•	 Sam Barton 5 Years Canadian Whisky	  990,-	  1.980,-

JAPAN BLENDED

•	 Shinobu Blended Whisky  
Mizunara Oak Finish	  1.490,-	  2.980,-

JAPAN SINGLE MALT

•	 Akashi White Oak Pure Malt Whisky	  1.490,-	  2.980,-

WHISKY LIKŐR

•	 Southern Comfort	  890,-	  1 780,-

•	 Baileys	  990,-	  1 980,-

•	 Shanky’s Whip Black Irish Whiskey Likőr  	 1.290,-	  2.580,-

RUM, CACHACA	 2 cl 	 4 cl

BLANCO

•	 Malteco Seco Puro Rum	  890,-	  1.780,-

•	 Bacardi Carta Blanca	  890,-	  1.780,-

OVER PROOF

•	 Takamaka Bay Overproof White Rum	  990,-	  1.980,-

RUM, CACHACA	 2 cl 	 4 cl

ANEJO

•	 Havana Club Anejo 3 Anos Rum	  990,-	  1.980,-

•	 The Demons Share	  1.090,-	  2.180,-

•	 Malteco Viejo Dorado Rum	  1.090,-	  2.180,-

•	 Diplomatico  Reserva Exclusiva	  1.290,-	  2.580,-

•	 Equiano Original Rum	  1.490,-	  2.980,-

•	 Eminente Reserva 7 Years Rum	  1.490,-	  2.980,-

•	 Zacapa Centenario 23 years Rum	  1.490,-	  2.590,-

MUJ ANEJO

•	 Plantation XO Extra Old Rum	  1.490,-	  2.980,-

•	 Zacapa XO	  2.490,-	  4.980,-

SPICED

•	 Captain Morgan	  990,-	  1.980,-

•	 Kraken Black Spiced Rum	  990,-	  1.980,-

•	 Bumbu The Original Rum	  1.290,-	  2.580,-

•	 RedLeg Banana Spiced Rum	  1.290,-	  2.580,-

•	 Don Papa Maskara	  1.490,-	  2.980,-

ÍZESÍTETT, LIKŐR

•	 Malibu	  990,-	  1 980,-

CACHACA

•	 Ypioca Cachaca Prata	  990,-	  1 980,-



TEQUILA, MESCAL, SOTOL	 2 cl 	 4 cl
SILVER

•	 Buen Amigo Blanco 	  990,-	  1.980,-
•	 el Jimador Blanco	  990,-	  1.980,-

GOLD
•	 Buen Amigo Gold 	  990,-	  1.980,-

REPOSADO
•	 el Jimador Reposado	  990,-	  1.980,-
•	 Vivir Reposado	  1.490,-	  2.980,-

ANEJO
•	 Don Ramón Anejo	  1.490,-	  2.980,-

MESCAL
•	 Herencia de Sanchez Espadin Mezcal	  1.290,-	  2.580,-

SOTOL
•	 Coyote Triunfo Del Desierto Chihuahua Sotol	 1.490,-	  2.980,-

AGAVE LIQUEUR
•	 Rooster Rojo Smoked Pinapple Tequila	  1.290,-	  2.580 Ft

BRANDY, COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS 
	 2 cl 	 4 cl

BRANDY
•	 Metaxa 5*	  990,-	  1 980,-
•	 Ararat Akhtamar Brandy 10 years	  1.290,-	  2.580,-

COGNAC
•	 Hennessy Cognac VS	  1.290,-	  2.580,-
•	 Hennessy VSOP	  1.490,-	  2.980,-
•	 Hardy Legend 1863	  1.490,-	  2.980,-
•	 Hardy Cognac XO Rare	  1.690,-	  3.480,-

PÁLINKA	 2 cl 	 4 cl
ÁRPÁD SILVER ÉS PRÉMIUM

•	 Silver Kajszibarack	  1.290,-	  2.580,-
•	 Silver Szilva	  1.290,-	  2.580,-
•	 Dupla Ágyas Cigánymeggy	  1.290,-	  2.580,-
•	 Árpád Dupla Ágyas Kajszibarack	  1.290,-	  2.580,-
•	 Premium Bársony Birs	  1.490,-	  2.980,-
•	 Premium Piros Vilmos	  1.490,-	  2.980,-
•	 Premium Irsai Olivér	  1.490,-	  2.980,-

RÉZANGYAL PÁLINKÁK
•	 Rézangyal szilva	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal feketecseresznye	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal kajszi	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal alma	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal meggy	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal Irsai Oliver	  990,-	  1.980,-
•	 Rézangyal körte	  990,-	  1.980,-

EGYÉB PÁRLAT	 2 cl 	 4 cl
•	 Árpád Gyömbér párlat	  1.290,-	  2.580,-
•	 Árpád Mandarin  párlat	  1.290,-	  2.580,-

KESERŰLIKŐR	 2 cl 	 4 cl
•	 Jägermeister	  790,-	  1.580,-
•	 Zwack Unicium	  790,-	  1.580,-
•	 Zwack Unicum Szilva	  790,-	  1.580,-

LIKŐR	 2 cl 	 4 cl
•	 Lychee likőr (KWAI FEH)	  890,-	  1.780,-
•	 Cointreau Narancslikőr	  890,-	  1.780,-
•	 Limoncello	  890,-	  1.780,-
•	 Kahlua	  890,-	  1.780,-
•	 Amarula Ethiopian Coffee Likőr 	  890,-	  1.780,-

VERMOUTH, BITTER, APERITIVO
•	 Aperol 4 cl		   1.490,-
•	 Martini Bianco,Extra Dry 1 dl		   1.590,-
•	 Martini Riserva Speciale Rubino 1 dl		   1.990,-
•	 Campari 1 dl		   1.990,-

PEZSGŐ, PROSECCO, CHAMPAGNE 
•	 Törley Charmant 0,2 l üveg		  1.990,-
•	 Törley Muscateller 0.75 l üveg		   4.490,-
•	 Fragolino eperbor 0,75 l üveg	  790,-	  4.990,-
•	 Martini Asti 0,75 l üveg		   7.490,-
•	 Martini Brut 0,75 l üveg		   7.490,-
•	 Kreinbacher Extra Dry Pezsgő 0,75 l üveg		   14.990,-
•	 Kreinbacher Brut Nature 0,75 l üveg		   19.990,-
•	 Moet & Chandon Imperial Brut Champagne 0,75 l üveg	 39.990,-

CSAPOLT SÖRÖK	  0,3 l 	 0,5 l
•	 Csapolt Dreher 	  590,-	  990,-
•	 Csapolt Peroni Nastro Azzuro  	  790,-	  1 190,-
•	 Floris Kriek meggysör 0,25 l / 0,4 l	  990,-	  1 490,-

ÜVEGES SÖRÖK
•	 Dreher 0,33 l üveg		   790,-
•	 Dreher 24 alkoholmentes		   790,-
•	 Carlsberg 0,33 l üveg		   890,-
•	 Peroni 0,33 l üveg		   990,-
•	 Erdinger 0,5 l üveg		   990,-
•	 Erdinger Citrom 0,33 l üveg	  	 990,-
•	 Peroni alkoholmentes 0,33 l üveg	  	 990,-




